
Freschezza pronta in tavola
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ittico atm
atm fish

Vassoi in plastica
Plastic trays

Contenitori 
Packaging



carpaccio di polpo
octopus carpaccio

bocconcini sard'oliva
sarda and olive morsels
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Specialità 
Specialties

ittico atm

ins. di polpo olive e capperi
oct. capers and olive salad

bocconcini di polpo
senza pelle / octopus 
morsels without skin

bocconcini di polpo con pelle
octopus morsels with skin

tentacoli di polpo
octopus tentacles

seppioline condite
seasoned cuttlefish

seppioline grigliate
grilled cuttlefish

calamaretti conditi
seasoned squid

calamaretti grigliati
grilled squid

carpaccio di salmone
salmon carpaccio

carpaccio di spada
swordfish carpaccio

cozze condite
seasoned mussels

gamberi conditi
seasoned prawns

polpetti conditi
seasoned baby octopus
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Temperatura di conserv.
Storage temperature +2/+8°C

2 mesiDurata /Shelf life



Sede e stabilimento:

via del Gelso, 110
45014 Porto Viro (RO) Italia
Tel +39 0426 631820
Fax +39 0426 633870

info@dinon.com
www.dinongroup.com




